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ach den letzten Wegbie-
N gungen mindet die as-
phaltierte Strafle in einen
kleinen holprigen Weg, der sich
vorbei an Wiesen und Weiden
das enge Seitental zwischen
Schworstadt und Wehr hoch-
zieht. Wo das Grinland aufhért,
steht dichter Wald. Karlheinz
Rittnauer zieht seinen Filzhut in
die Stirn, formt mit seinen Hian-
den einen Trichter um den
Mund und setzt seinen Lockruf
ab: ,Wupp, wupp.” Wie auf
Knopfdruck setzt sich die Herde
in Bewegung und trabt munter
auf ihn zu. Auch Karlheinz Riitt-
nauer, der ,Geisebuur’, wie er
sich selbst nennt, freut sich tiber
das Wiedersehen. Den ganzen
Sommer iiber haben seine Bu-
renziegen auf den Steillagen des
Stidschwarzwalds bei Todtmoos
geweidet, sich mit Buschwerk,
Blattern und Trieben begniigt.
Das saftige Griin haben sie bei
ihren Klettertouren durch das
unwegsame Geldnde weitge-
hend verschmaht. ,Es gibt kein
besseres Tier fiir die Land-
schaftspflege als die Ziege’ ist
Rittnauer tiberzeugt.

Wo der Traktor versagt und
Kithe Miihe haben, Tritt zu fas-
sen, haben Ziegen leichtes Spiel.
Auch deshalb sind die neugieri-
gen Vierbeiner nicht nur bei
Landwirten beliebt. Die Offen-
haltung der Landschaft ist auch
vielen Gemeinden, die mit der
besonderen  Kulturlandschaft
des Siidschwarzwalds werben,
ein wichtiges Anliegen. Die Ge-
meinde Minstertal etwa be-
lohnt Landwirte, die auf Ziegen-
haltung umsteigen, mit einer
Prémie. 25 Euro gibt es pro Tier —
nicht viel mehr als eine Auf-
wandsentschiddigung. Dennoch:
Heute weiden 1200 Ziegen auf
den Hingen des Miinstertals.
1990 waren es nicht mehr als 50.
Ein Trend ist auch andernorts er-
kennbar. Der Baden-Wiirttem-

bergische  Ziegenzucht-
verband schitzt, dass lan-
desweit mittlerweile

45000 Ziegen gehalten
werden, bis vor kurzem
wurde die Tierart bei offi-
ziellen Landwirtschafts-
zahlungen  berhaupt
nicht berticksichtigt. Und
auch die Autoren des
2010 erschienenen Buchs
,Ziegenhofe im  Sud-
schwarzwald“ sehen die
Ziege in der heimischen
Landwirtschaft seit den
1990er Jahren auf dem
Vormarsch. Doch nicht
nur Pramien fiir Land-
schaftspflege wie das seit
1992 aus Landesmitteln
gespeiste Forderpro-
gramm Meka (Marktent-
lastungs- und Kultur-
landschaftsausgleich)
verhelfen der Ziegenhal-
tung im Stidschwarzwald
seit einigen Jahren zu ei-
ner Renaissance.
Ziegenmilch gilt als ge-
sunde und bekémmliche
Alternative zur Kuhmilch, Zie-
genkase, anders als in Frank-
reich, wo das Produkt Massenwa-
re ist, als leckere Spezialitat.
Doch auch in Deutschland
wichst der Markt rasant. Davon
zumindest ist man beim Tenin-
ger Ziegenkasehersteller ,Monte
Ziego" Uiberzeugt. Das Bioland-
Unternehmen sucht derzeit ver-
starkt nach Ziegenmilchlieferan-
ten aus dem Siidschwarzwald,
um die gestiegene Nachfrage —
Monte-Ziego-Geschaftsfiihrer
Martin Buhl spricht von jéhrli-
chen Wachstumsraten von bis zu
25 Prozent - befriedigen zu kon-

Nichts zu meckern?

Die zieGE erlebt im Siidschwarzwald eine Renaissance, doch die Vermarktung des tierischen Landschaftspflegers gelingt nicht immer

Ziegen gelten als ideale Landschaftspfleger, Zieg

nen. Bis 2014 will der Betrieb
jahrlich 8ooooo Liter Ziegen-
milch zusétzlich verarbeiten.
Derzeit liefern vier Landwirte
rund 100000 Liter des begehr-
ten Rohstoffs im Jahr.

Reichenbach. Der 37-Jahrige

ist im Glottertal auf dem
Gullerhof zu Hause. Als er den el-
terlichen Betrieb 2005 tber-
nahm, fiel der Umstieg nicht
schwer. Schnell merkte der Land-
wirtschaftsmeister, dass Kiihe
nicht seine Sache sind, Ziegen
hingegen schon. Die Tiere seien
aufgeweckt, charakterstark. Und
reinlich. Die Anlage mit rotie-

E inervonihnenist Christoph

renden Biirsten, die Reichen-
bach im Stall aufgestellt hat,
steht selten still. Geniisslich las-
sen sich die Tiere Kopf und Bei-
ne, Riicken und Flanken massie-
ren.

Der Motor, der die kleine Well-
ness-Station antreibt, ist, abgese-
hen vom Rascheln des Heus, das
einzige Gerdusch, das zu hoéren
ist. Entspannt flézen sich die 150
Muttertiere in ihrem Unter-
stand. Dreimal in zwei Tagen
wird gemolken, 750 bis 800 Liter
Milch geben die weiffen und
braunen Edelziegen im Jahr. Das
System hat sich bewdhrt, so
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bleibt Zeit fiir andere Aufgaben.
Reichenbach hat seine ganz eige-
ne Philosophie: ,Was nicht ein-
fach geht, geht einfach nicht’, ist
er tiberzeugt.

Einweiterer Anreiz: Fiir den Li-
ter Milch zahlt der Abnehmer 72
Cent — der Kuhmilchpreis fiir
Milch aus konventionellen Be-
trieben hat sich seit Jahren bei
mageren 27 Cent eingependelt.
Ausschlaggebend war fiir Chris-
toph Reichenbach, der 2006 mit
36 Ziegen das Experiment wagte,
auch, dass er die landwirtschaft-
lichen Flachen reduzieren konn-
te, auf denen der Hof Futter fiir
die Kiihe anbaute.

Weniger ist die Arbeit deshalb
nicht geworden. Wer Zie-
gen hilt, braucht ein
ausgefeiltes Weidema-
nagement. Alle fiinf Wo-
chen sollten die Tiere
die Flichen wechseln.
Ziegen gelten als robust,
doch gegen Parasiten,
die tiber Kot auf den Wei-
den aufgenommen wer-
den, kommt man nur
schwer an.

Doch Ziegen finden
bei der Veterindrmedi-
zin bislang nur wenig
Beachtung. Behandelt
wird in der Regel mit
Medikamenten, die ei-
gentlich fur Schafe ent-
wickelt wurden. Das
funktioniert zwar,
bringt aber auch Nach-
teile. Die Tiere miissen
nach der Behandlung
doppelt so lange ausset-
zen wie Schafe. Bei Bio-
hofen verdoppelt sich
die Wartezeit nochmals.
Bis zu zwanzig Tage fallt
eine Milchziege dann
aus.

Viele Betriebe vertrauen des-
halb vor allem auf homéopathi-
sche Mittel. Auch in Schworstadt
bei Familie Riittnauer gibt es
Schiisslersalze statt Schulmedi-
zin. Annette, die Frau des
,Geisenbuur’, schwort gar auf
die heilsame Wirkung der Aku-
punktur.,Die Ziegen lieben das.”
Uberhaupt haftet der Ziegenhal-
tung der Ruf des Alternativen an.
Wer Landwirtschaft anders be-
treiben wollte, machte schon in
den 8oer Jahren in Ziegen. Und
stieg auf Bio um. Davon profi-
tiert die Branche bis heute.

ass Verbraucher Ziegen-
D milchprodukte hierzulan-

de deshalb quasi automa-
tisch mit Bioqualitat assoziieren,
ist fur Regina Loreth Fluch und
Segen zugleich. Gemeinsam mit
ihrem Mann bewirtschaftet die
50-Jahrige im kleinen Wiesental
den Lindenhof. Mit 23 Milchzie-
geund 14 Jungtieren ist der urige
Bio-Hof in Tegernau-Schwand
ein vergleichsweise kleiner Be-
trieb. Was die wéhlerischen Zie-
gen stehen lassen, grasen Hin-
terwalder Rinder ab. In erster Li-
nie aber ist der Lindenhof ein
Ziegenhof. Die meisten Arbeits-
schritte werden hier von Hand
getétigt, so auch das Melken di-
rekt auf der Weide. ,Den Unter-
schied schmeckt man', ist Regina
Loreth tiberzeugt.

In der hauseigenen Kiserei
wird die Milch zu Kiése verarbei-
tet: Feta, Frischkdse, Camem-
bert. Ab und an reift auch ein
Hartkase heran. Das Kasehand-
werk hat Regina Loreth in den
Schweizer Alpen erlernt. Doch
die Auflagen sind streng, das Bio-
siegel teuer, die Vermarktung
der Produkte schwierig. Der Weg
zu den Markten in der Umge-
bung ist weit und Verkaufsfla-
chensind rar. Der Lindenhof ver-
kauft deshalb wie viele kleine Er-
zeuger ausschliefSlich ab Hof.
Am Selbstbedienungskiihl-
schrank kaufen Wanderer ein,
die das kleine Wiesental auf der
Kaseroute des Naturparks Stid-
schwarzwald entdecken. Abneh-
mer fiir das Ziegenfleisch ist vor
allem die ortliche Gastronomie,
die das ,Schwander Zicklein“ auf
der Speisekarte fuhrt. Private Ab-
nehmer fir Ziegenfleisch finden
sich hingegen selten. Das Vorur-
teil, die Ziege ,bockle’, habe also
einen strengen Geschmack, hat
sich hartnackig gehalten. ,In
Deutschland hat Ziegenfleisch
leider keinen so guten Ruf*, weify
auch Regina Loreth.

uch Christoph Reichen-
Abach vom Gullerhof im

Glottertal ~ kennt  das
Imageproblem, mit dem Ziegen-
fleischvermarkter zu kdmpfen
haben, aus eigener Erfahrung.
Seine Zicklein gibt er mittlerwei-
le an einen Master im Elsass. Die
Franzosen haben die Ziege schon
lange auf dem Speiseplan. Dass
sich in Deutschland bislang nur

-m-n_r

isch erfolgreich zu vermarkten gelingt jedoch nur selten.

wenige Abnehmer fiir das
Fleisch der Ziege begeistern, hat
auch einen anderen Grund. 30
Euro fiir das Kilo Bio-Ziege zahlt
die Gastronomie nur ungern.
Glinstiger ist die Spezialitidt im
GrofRhandel zu haben, von Grof3-
betrieben in Frankreich oder
Holland. Das argert Reichenbach
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auch deshalb, weil der Erhalt der
Kulturlandschaft zwar tberall
eingefordert werde, nur wenige
jedoch bereit seien, die Leistung
der Landwirte {iber den Preis
mitzutragen. ,Wenn wir die
Landschaft so, wie sie ist, erhal-
ten wollen, missen alle an ei-
nem Strang ziehen.”

Holger Wegner, Projektmana-
ger beim Naturpark Std-
schwarzwald, kennt die Sorgen
der Ziegenhalter. Der Absatz-
markt fir die Produkte sei noch
nicht so grof}, wagt er eine
Marktanalyse. Dass die Ziege ver-
glichen mit Rind, Schwein oder
Schaf vergleichsweise schlecht
wegkomme, sei historisch be-
dingt. Lange Zeit galt das Weide-
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tier als Kuh des armen Mannes,
das nur in wirtschaftlich mage-
ren Zeiten aus Mangel an Alter-
nativen aufgetischt wurde. Doch
es gibt Hoffnung fiir die Ziegen-
ziichter. Zuwachsraten, wie sie
der Ziegenkise verzeichnet, wird
das Fleisch, darin sind sich
Marktkenner einig, wohl nicht
erzielen. Doch stehe die Ziege bei
erndhrungsbewussten Men-
schen mittlerweile hoch im Kurs.
Umso erstaunlicher, dass Karl-
heinz Riittenauer aus Schwor-
stadt ausgerechnet mit der Ver-
marktung von Ziegenfleisch und
Ziegenwurst seine Marktliicke
gefunden hat.

Heilpraktiker brachtenihnauf
die Idee. Schon Hildegard von
Bingen schitzte das Ziegen-
fleisch wegen seiner Bekémm-
lichkeit. Ziegenfleisch als Didt-
kost. Verkauft wird auch hier ab
Hof. Metzger aus der Region ver-
arbeiten das zarte Fleisch zu Lyo-
ner, Bratwurst oder Bierwurst.
Stammkunden informiert die
Familie per Internet-Newsletter
iiber den Termin fiir den néchs-
ten Schlachttag.

> ZIEGENHOFE IM SCHWARZ-
WALD, Rolf Plotzner und Karola
Siebert, als Buch erschienen im
Schillinger Verlag Freiburg, im In-
ternet: www.ziegenhoefe-im-su-
edschwarzwald.de
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1. bis 11. November 2012

Taglich 16 und 20 Uhr, sonntags 15 und 19 Uhr
Biirgerhaus am Seepark, Freiburg
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Karten an allen bekannten Vorverkaufsstellen




